
Carte  Festive Menu
31,00 €

Ris de veau en cocotte briochée aux petits légumes
Foie gras de canard Maison (origine sud-ouest)

Croustade de Gambas aux morilles
Escargots persillade Gros Gris          la douzaine

Dos de sandre sauce vin blanc échalote 
Noix de lotte saveur Thaï et petits légumes croquants

Filet de boeuf Limousin poché à l'huile de truffe et sa raviole forestière
Cocotte de veau en duo au foie gras


